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18g 4kcal

カットオレンジ 25g 6kcal

フライドポテト 21g 56kcal

ひれカツ

ソーセージ 19g 60kcal

ミートボール 15g 22kcal

鶏の唐揚げ 20g 50kcal

こんにゃくの煮物 10g 3kcal

漬物（つぼ漬け）5g 2kcal

野　菜
（キャベツ・にんじん）

< 学生御膳メニュー >

※写真はイメージです。

概算カロリー

821kcal

スパゲティー 20g 101kcal

67g 210kcal
ブロッコリー 5g 3kcal

たまご焼き 30g 54kcal

ご 飯
150ｇ
250kcal
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ご利用日：　　　年　　　月　　　日（　　）

🔴この調査は「食物アレルギー」に関するものであり、「好き嫌い」の調査ではありません。

●複数の原材料にわたり食物アレルギーがある場合や、アレルギーの程度によっては対応出来ない場合

　がございます。その旨ご了承願います。

（フリガナ）

組 お名前 様
①今までにアナフィレキシーショックを起こした事がありますか？

　　はい 　　いいえ

②エピペンを処方されていますか？

　　はい 　　いいえ

③アレルギーの状況についてお知らせ下さい。

　アレルギー該当の原因食品に　 チェックを入れ、それぞれの対応については下記「A～除去」に当て

　はまる対応方法に　 チェック（複数可）を入れて下さい。

　特定原材料品目（鳥居屋に関係する原材料のみ記載）

　　乳 　A 　B 　C 　D 　E 　F 　G 　 除去

※「乳」食材そのものはございません。（乳化剤）㊟：E 又は F でご回答下さい。

　　卵 　A 　B 　C 　D 　E 　F 　G 　 除去

　　小麦 　A 　B 　C 　D 　E 　F 　G 　 除去

　　えび 　A 　B 　C 　D 　E 　F 　G 　 除去

※「えび」食材そのものはございません。（コンタミ）㊟：E 又は F でご回答下さい。

　特定原材料に準ずる品目（鳥居屋に関係する原材料のみ記載）

　　いか 　A 　B 　C 　D 　E 　F 　G 　 除去

※「いか」食材そのものはございません。（コンタミ）㊟：E 又は F でご回答下さい。

　 オレンジ 　A 　B 　C 　D 　E 　F 　G 　 除去

　　大豆 　A 　B 　C 　D 　E 　F 　G 　 除去

※「大豆」食材そのものはございません。（醤油･植物油）㊟：E 又は F でご回答下さい。

　　牛肉 　A 　B 　C 　D 　E 　F 　G 　 除去

　　鶏肉 　A 　B 　C 　D 　E 　F 　G 　 除去

　　豚肉 　A 　B 　C 　D 　E 　F 　G 　 除去

　 その他 （ ）

A：完全に火が通っていれば食べられる。 B：加工品なら食べられる。

C：少量でも混ざっているとアレルギーが出る。 D：大量に食べるとアレルギーが出る。

E：エキス（つなぎ）程度であれば問題ない。 F：エキスが混ざるだけでアレルギーが出る。

G：本人が対応出来る為、特に対応の必要なし。 除去：メニューから除去が必要。

本チェックシートは、食物アレルギーを持つ生徒様が食事をされる場合に食の安全を確保する為の資料

とする事を目的としてます。その他の目的に使用する事は一切ございません。

また、個人情報の取り扱いに留意の上、責任も持って保管し利用が終了次第処分致します。

　　　〠739-0557
　　　広島県廿日市市宮島町492
　　　TEL(0829)44-2200
　　　FAX(0829)44-2203

原因食品

原因食品

食物アレルギーチェックシート

クラス

性別 　　男性　　    女性
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非常階段

製造部

神
社

出
入
口

売　店

表
参
道

W.C.

製造部

事務所

女

約２1０名

（椅子席）

約２3０名

もみじまんじゅう製造室

出入口

出入口

瀬戸

桟
橋

出入口

〔３ 階〕

〔２ 階〕

〔１ 階〕

　

　

　

（椅子席）

非常階段

非常階段

女

W.C.

W.C.

配膳室

３６名

弥山

男

(添乗員 控室)

（椅子席）

男

約５０名

応接室

W.C.

（和室）

(洋室)16名

配膳室

　

もみじ

小便器 4 洋便器 1

団体専用休憩所

男

⦿トイレは各階にございます。　

各階
女： 洋便器 3

2020年8月1日現在

W.C.

※エレベーター及びエスカレーターはございません。

平面図（略図）

宮島

和便器 2
TEL(0829)44-2200

FAX(0829)44-2203

女

W.C.

厨房

男：
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　　　 ハザードマップ



◎ 警　察 廿日市警察署 ＜宮島口より車で約10分＞

〒７３８－００１５
広島県廿日市市本町1-10
℡（０８２９）３１－０１１０
※宮島警察官駐在所 ＜徒歩約1分＞

〒７３８－０５５６
広島県廿日市市宮島町４６５
℡（０８２９）４４－１１１０

◎ 消　防 廿日市市宮島消防署 ＜徒歩約5分＞

〒７３９－０５８８
広島県廿日市市宮島３８１－２
℡（０８２９）４４－２８００

◎ 保健所 広島県西部厚生環境事務所･保健所
〒７３８－０００４ ＜宮島口より車で約20分＞

広島県廿日市市桜尾２－２－６８
℡（０８２９）３２－１１８１

◎ 病　院 ＪＡ広島総合病院 ＜宮島口より車で約15分＞

〒7３８－８５０３
広島県廿日市市地御前１－３－３
℡（０８２９）３６－３１１１
※宮島クリニック ＜徒歩約3分＞

〒7３８－０５８８
広島県廿日市市宮島町１１８５－１
℡（０８２９）４４－１７７０

㈱鳥居屋
       観光センター 〒７３９－０５５７

電話（０８２９）４４－２２００
ﾌｧｯｸｽ（０８２９）４４－２２０３

《 関 係 諸 機 関 》

広島県廿日市市宮島町４９２







2023（R5）年10月1日から宮島訪問税の徴収がスタート
宮島に訪問する際に100円
の税がかかります！

Miyajima Visitor Tax

納税義務者（税を支払う方）

【問い合わせ先】　広島県廿日市市下平良一丁目11番1号　
　　　　　　　　　　　経営企画部宮島訪問税準備室　（4/1～　宮島企画調整課）

☎　0829-30-9227

船舶により宮島に訪問（入域）する方が税を納める対象となります。ただし、次の方は税を納める対象となりません。
宮島訪問税の対象とならない方

① 宮島町の住民
② 宮島町にある事務所・事業所に通勤する者（48時間/月以上の雇用）
③ 宮島町にある学校に通学する者
④ 未就学児
⑤ 学校（大学を除く。）に就学し、修学旅行その他の学校教育上の見地から行われる行事、活動等に参加している者

並びにその引率者及び付添人 　→
　
⑥ 療育手帳、精神障害者保健福祉手帳又は身体障害者手帳を交付されている障害者

廿日市市が発行する証明書を船舶運航事業者
に提示し、運賃のみを支払います。

廿日市市が定める様式（HPからダウンロード）を使って学校長が証明を行い、その証明書を船舶運
航事業者に提出し、運賃のみを支払います。

税率（税額）
a. 訪問者が宮島を訪問（入域）するごとに１人１回　100円

b. １年分を一時に納付する場合は、訪問者１人１年ごとに　500円

税の支払い方法

＊ 納税義務者はaかbのどちらかを選ぶことができます。

　「税率の1人1回100円の場合で、旅客船（海上運送法に基づき許可を得て、又は届出をして旅客を運送する船舶）を利用して宮島
を訪問する場合は、旅客船を運航する船舶運航事業者が原則、乗船客から税を徴収し、後日、廿日市市に納付
することとなります。【特別徴収制度】　
　税率の訪問者1人1年ごとの500円は、市役所・支所の窓口で納付することとなります。【申告納付制度】

宮島訪問税 宿泊税 入湯税

納税義務者 乗船客 宿泊客 入浴客
特別徴収義務者 船舶運航事業者 宿泊事業者 入浴施設事業者

＊ 特別徴収制度は、宿泊税や入湯税で採用され
ている徴収方法です。宿泊税等のように旅行業
者が税相当分を納税義務者から徴収し、税分
を特別徴収義務者へ渡すことも可能です。

税の活用
　宮島への多くの観光客等の来訪によって発生し、又は増幅する行政需要に対応し、受入環境の整備などの持続
可能な観光地域づくりのために宮島訪問税を活用します。



修学旅行等その他の学校行事であることの証明書【課税免除証明書】 

  年  月  日 

 

                    所在地 

                    学校名 

                    代表者氏名          

 

 下記の訪問については、廿日市市宮島訪問税条例第５条第２号に規定す

る修学旅行その他の学校教育上の見地から行われる行事等に該当するもの

であることを証明します。 

訪問年月日  

訪問人数 

総数 人 

内訳 

生 徒（   ）人 

引率者（   ）人 

付添人（   ）人 

学校行事等の区分 
□修学旅行 

□その他（行事名：           ） 

担当者連絡先 

【学校】 

担当者 

連絡先 

 

【旅行会社が添乗する場合】 

事業者名 

担当者 

連絡先 

備考１ 用紙の大きさは、日本産業規格Ａ列４番とする。 

  ２ 本証明書は、乗船時にご利用の船舶会社に提出してください。 
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観光センター　　  おすすめ商品一覧
＜製造直売＞鳥居屋自慢の自家製もみじまんじゅうを是非ご賞味下さい。

もみじまんじゅう
種類（こしあん・粒あん・抹茶・チョコ・クリーム）
いずれも・・・

5個入 8個入 10個入 15個入 20個入

680円 1,080円 1,350円 2,000円 2,700円

一番人気は「こしあん･粒あん･抹茶」の詰合10個入1,350円です。

「こしあん・粒あん・抹茶・チョコ・クリーム」が入ったファミリーも人気です。

☜＜尾道ラーメン味比べ＞ ＜お好み焼き材料セット＞☞

　３食入 　870円 2人前×2セット 1,620円

こってり「瀬戸内の小魚だし」 有名なオタフクソースの

あっさり「薄味醤油仕立て」 お好み焼き材料セット

濃厚「焦がし醤油仕立て」 イラスト入りレシピ付き

  　＜かきめしの素＞（三島食品）   　　　＜あなごめしの素＞（三島食品）

　  1箱3人前（米2合用）   　　   1箱3人前（米2合用）

　　　155ｇ×1袋 1,200円 　　　　   180ｇ×1袋1,200円

　　　炊き込みご飯の素(ﾚﾄﾙﾄﾊﾟｳﾁ食品) 　　　　　炊き込みご飯の素(ﾚﾄﾙﾄﾊﾟｳﾁ食品)

    　  ◎広島県産カキ使用   ◎焼きあなごの旨味を生かした上品な味

＜かきカレー＞（レインボー食品） ＜広島菜のしぐれ＞

  1人前/200g　580円 　1箱/220ｇ 700円

＜かきグラタン＞（レインボー食品） 日本三大菜のひとつ広島菜

  1人前/200g　460円 じっくりと風味豊かに炊き上げ

   ◎広島名産「かき」使用 ました。ご飯のおかずや酒の肴に

＜牡蠣のｱﾋｰｼﾞｮ＞ ＜かきキムチ＞（山豊）

＜牡蠣のｵﾘｰﾌﾞｵｲﾙ漬け＞ 　1箱/110ｇ 920円

　1袋/120ｇ（牡蠣70ｇ） 　◎ご飯のおともに最適
各 980円

＜広島レモンたると＞ 　　　＜メープルバターサンド＞

　　 6個入 　810円 小 ５個入 780円

 ◎広島県産レモン果汁を使用した 大 １０個入 1,550円

 リッチな気分になれるﾌﾟﾗﾁﾅｽｲｰﾂ  ◎広島・宮島と言えばもみじ

　　　＜宮島夢神話＞ 　　　　　＜焼かき煎餅＞   ＜レモスコ＞

　　　小 　14個入　　600円                小  14枚入　 700円 黄:青唐辛子 赤:ﾊﾊﾞﾈﾛ

　　　大　 28枚入　1,200円                大  27枚入 1,200円 各 460円

　　　◎大鳥居のクッキー                ◎広島県産かき加工使用   ◎広島ﾚﾓﾝのﾀﾊﾞｽｺ

　※上記商品以外にも、広島・宮島のお土産物は限定商品に至るまで
　　沢山品揃え致しております。ご来店、心よりお待ちしております。

観光センター　　　

※画像は全てイメージです。
物価高騰により値段の変動が都度ございます。ご購入の際はご確認下さいませ。 2025年01月18日現在 TEL(0829)44-2200

※16個入以上は特注となります。


